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ORIGEN DE CABRA

DESCRIPCIO :

PRESENTACIO :

INGREDIENTS:

TRACTAMENT LLET:

FERMENTS:

LLEVATS:

MADURACIO:

AL.LERGENS:

CADUCITAT:

CONSERVACIO:

COMPOSICIO:

Formatge de pasta tova molt cremds amb una proteolitzacié bastant avangada
i amb quall vegetal

Pes 350g. Embolicat amb un paper on s'hi poden llegir noticies de |'empresa
i dels seus origens

Llet pasteuritzada de cabra, ferments, clorur de calci, quall vegetal i sal
Llet pasteuritzada de cabra

conté ferments

llevats d'afinat

El venem a partir de 30 dies

Llet pasteuritzada de cabra

40 dies.

Maxim 4°C

RECOMANACIO CONSL Es recomana depenent del grau de maduracié o be tallat o untat



