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CORONAT DE VACA

Formatge de pasta tova i coagulacié mixte escorregut per gravetat,
crosta amb penicilium candidum.

Amb format de 350g embolicat amb paper.

llet pasteuritzada ecologica de vaca, clorur, ferments, quall i sal
Llet pasteuritzada de vaca

ferments acidificants.

llevats d'afinat

El venem a partir de 20 dies

Llet de vaca.

40 dies.

Maxim 4°C

Treure de la nevera unes dos hores abans del consum. Ideal per fustes de

formatges, amanides, o amb torrades.






