FICHA TECNICA PRODUCTO
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1. DENOMINACION Y DESCRIPCION

1.1 DENOMINACION COMERCIAL/LEGAL DEL PRODUCTO:

Plancha de Salmén ahumado en lonchas, marca Skandia.

SALMON NORUEGO AHUMADO LONCHEADO

1.2 DESCRIPCION DEL PRODUCTO:

Lonchas de Salmdn Noruego Ahumado en frio con humo natural.

Envasado al vacio

Producto listo para consumir

2. COMPOSICION/LISTA DE INGREDIENTES:

Salmén (Salmo salar) ahumado — zona de cria Noruega —, y sal

3. CARACTERISTICAS PRODUCTO TERMINADO

3.1 Caracteristicas Microbioldgicas

Cumplimiento del Reglamento 2073/2005 y modificaciones posteriores
Liberacion positiva por lote.

3.2 Caracteristicas fisico-quimicas

Cloruros

25-35%

Contaminantes quimicos Cumplimiento con Reglamento 2023/915 y modificaciones posteriores

3.3 Parasitosis:

Producto libre de anisakis, en cumplimiento con el Reglamento 1276/2011.

3.4 Informacion sobre alérgenos

3.4.1.-Alérgenos: Contiene pescado.
3.4.2.-Gluten: No contiene gluten, apto para celiacos.

3.5 Organismos modificados Genéticamente: No contiene. Alimentacion de pescado libre de transgénicos.
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3.6 Radiaciones ionizantes: Ni el producto, ni sus ingredientes han sido tratados con radiaciones ionizantes.

3.7 Otras caracteristicas:

Ahumado natural (sin humo liquido)
Producto sin azlcar.

Salado a mano con sal seca

Materia prima fresca, no congelada

3.8 Informacién nutricional

INFORMACION NUTRICIONAL
VALORES MEDIOS NUTRICIONALES POR 100 g
- 985 KJ
Valor Energeético 237 Keal
Grasas 16 g
de las cuales Saturadas 2,59
Hidratos de carbono 0,5¢g
de los cuales Azlicares 0,5¢g
Proteinas 23g
Sal 3g
Acidos Grasos Omega 3 (EPA+ DHA) 1,3g

Aporte nutricional a destacar:
-Alto contenido en proteinas
-Alto contenido en &cidos grasos Omega-3

4. USO PREVISTO
Producto destinado a la poblacion en general, excepto para las personas sensibles al pescado.

5. MODO DE EMPLEO
Producto listo para consumir.

6. CONSERVACION Y FECHA DE CADUCIDAD:
Si temperatura de conservacién entre 0y 4 © C: 35 dias

7. LOTE:

Impreso en envase, compuesto por 6 digitos alfanuméricos.

8. FICHA DE ETIQUETADO

8.1 DENOMINACION COMERCIAL/LEGAL DEL PRODUCTO:
Plancha de Salmén ahumado en lonchas, marca Skandia.

SALMON NORUEGO AHUMADO LONCHEADO

8.2 INGREDIENTES:

Salmon* (Salmo salar) ahumado - Zona de cria Noruega - y sal.* Pescado

8.3 CANTIDAD: PESO NETO al envasar: peso variable (aproximadamente oscila entre 1.000 a 1.600 g).
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8.4 FECHA DE CADUCIDAD:
e ENVASE CERRADO: Si temperatura de conservacion entre 0 y 4 © C: 35 dias.
e UNA VEZ ABIERTO EL ENVASE: Conservar en el frigorifico y consumir en 48 horas.

8.5 INSTRUCCIONES DE CONSERVACION: conservar entre 0y 4° C.

8.6 IDENTIFICACIONEMPRESA:

Vensy Espafia, S.A.

C/ Ernest Hemingway, 30 29004

Malaga. Espafia

8.7 CODIGO EAN: 84 11455 91123 0

8.8 OVALO CON N° RGSEAA

ES
12.05455/MA
CE

9. ENVASE Y EMBALAJE.

9.1 Placa:
e Composicién: Cartdn recubierto superficialmente con film metalizado
e Dimensiones aproximadas: 20 x 54 cm (111 gr. de peso)
e Certificacion FSC

9.2 Bolsa:

e Composicion: Poliamida biorientada 25 p y Polietileno 130 p
e Dimensiones 61 x 2,5 x 24,53 cm (44 g)

9.3 Sistema de cierre: Termosoldadura

9.4 Etiqueta.
e Composicién: papel
e Texto: peso neto, lote, fecha caducidad

9.5 Embalaje:
e Caja de carton perforado
e Dimensiones aproximadas: 65 x 15,5 x 23,5 cm
e Unidades por caja: 5
o Certificacion FSC

9.6 Paletizacion:

Cajas por capa: 5

Capas por palet: 8
Cajas por palet: 40
Unidades por palet: 200
Altura palet: 137 cm
Peso bruto palet: 271 kg
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