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1. DENOMINACIÓN Y DESCRIPCIÓN 

 

1. 1. DENOMINACIÓN COMERCIAL/LEGAL DEL PRODUCTO: 

 

Salmón ahumado en trozos 1000g Skandia Basics 
Salmón ahumado en trozos  

1.2 DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO: 

Trozos de Salmón ahumado  
Envasado al vacío  
Producto listo para consumir 

2. COMPOSICION/ LISTA DE INGREDIENTES 

Salmón (Salmo salar) Ahumado – zona de cría Noruega– y Sal. 

 

3. CARACTERISTICAS PRODUCTO TERMINADO 

 

3.1.-Características  Microbiológicas 

 

 Cumplimiento del Reglamento 2073/2005 y modificaciones posteriores 

 Liberación positiva por lote.  
 

3.2.-Características físico-químicas 

 

Cloruros 2,5- 3,5 % 

Contaminantes químicos  Cumplimiento con Reglamento 2023/915 y modificaciones posteriores 
  

3.3 Parasitosis:  

 

Producto libre de anisakis, en cumplimiento con el Reglamento 1276/2011.   

 

3.4 Información sobre alérgenos 

3.4.1.-Alérgenos: Contiene  pescado 

3.4.2.-Gluten: No contiene gluten, apto para celíacos. 

 

 

Código Producto 21201 

Presentación ENVASADO AL VACÍO EN ENVASE PLÁSTICO FLEXIBLE                                              

 

 

 

Proveedor VENSY ESPAÑA, S.A. 

Marca Skandia  

Dirección C/ Ernest Hemingway, 30 

 Polígono Industrial Guadalhorce 

 29004,  MALAGA 

N.R.S. 12.05455/MA 

Teléf.  /   Fax Tel: 952 23 80 40 Fax: 952 17 05 83 

Página web www.skandiaahumados.es 

http://www.skandiaahumados.es/
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3.5.- Organismos modificados Genéticamente: No contiene.  

 

3.6: Radiaciones ionizantes: Ni el producto, ni sus ingredientes han sido tratados con radiaciones 

ionizantes.  

 

3.7: Otras características:  

 Ahumado natural (sin humo líquido)  

 Producto sin azúcar. 

 Salado a mano con sal seca 

 

3.8.- Información nutricional 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

4. USO PREVISTO 

Producto destinado a la población en general, excepto para las personas sensibles al pescado.  

 

5. MODO DE EMPLEO  

Producto listo para consumir.  

 

6. CONSERVACIÓN Y FECHA DE CADUCIDAD:  

Si temperatura de conservación entre 0 y 4 º C: 35 días 

 
7. LOTE: 

Impreso en envase, compuesto por 6 dígitos alfanuméricos. 

 

8. FICHA DE ETIQUETADO  

 

8.1 DENOMINACIÓN COMERCIAL/LEGAL DEL PRODUCTO: 

 

Salmón ahumado en trozos 1000g Skandia Basics 
Salmón ahumado en trozos  

 

8.2 INGREDIENTES:  

Salmón (Salmo salar) ahumado – zona de cría: Noruega–, y sal.  

 

8.3. CANTIDAD: PESO NETO al envasar: 1000 g 

            

8.4. FECHA DE CONSUMO PREFERENTE: CADUCIDAD 

 

 CADUCIDAD ENVASE CERRADO: Si temperatura de conservación entre 0 y 4 º C: 35 días 

 CADUCIDAD UNA VEZ ABIERTO EL ENVASE: Una vez abierto conservar en el frigorífico y 

consumir antes de 48 horas. 
 

8.5 INSTRUCCIONES DE CONSERVACION:  conservar entre 0 y 4 º C. 

 INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 VALORES MEDIOS NUTRICIONALES POR 100 g 

 Valor Energético 
  985 KJ 

237Kcal 

 Grasas 16 g 

 de las cuales Saturadas 2,5 g 

 Hidratos de carbono 0,5 g 

 de los cuales Azúcares 0,5 g 

 Proteínas  23 g 

 Sal 3 g 

 Acidos Grasos Omega 3 (EPA+ DHA) 1,3 g 
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8.6 IDENTIFICACIÓN EMPRESA: 

Vensy España, S.A. 
C/ Ernest Hemingway, 30  
29004 Málaga. España 

 

 8.7 ÓVALO CON Nº RGSEAA: 

 

 

 

 

8.8 CODIGO EAN: 8411455012012 

 

9   ENVASE Y EMBALAJE. 

 

9.1 Bolsa:  

 Composición:  Film flexible de poliamida-polietileno   

 Dimensiones: 220 x 300 mm 

 Peso aprox.: 12g 
 

9.2 Etiqueta. 

 Composición: papel 

 Texto: lote, fecha caducidad 
 

9.3 Sistema de cierre: Termosoldadura 

 

9.4 Embalaje:  

 

 Caja de cartón perforado  

 Dimensiones: largo 65 cm, alto 15,5 cm, ancho 23,5 cm 

 Unidades por caja: 10 
 

9.5 Paletización 

 

 Cajas por capa: 5 

 Capas por palet: 8   

 Cajas por palet: 40  

 Unidades por palet: 400  

 Altura palet: 137 cm 

 Peso bruto: 425 kg 
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