ALCEITE DE OUVA VIRGEN EXTRA
Zumia natursl de sceituna 100%
LISTA DE ADITIARS

FASES DE PRODUCCION Y PROCESDS TECROLGE005 PLICADDS

1~ Recoleccion de I sceifuna. Selection de los frutos en &l arbol en s punto optimo e madurscion. Recolsosion paraguas invertido.

Z- Transporte &l molino y Bscepcion. Transporte i moling inmedistsments de Ia naoolection n campe evitance kos goipsar y mafrsto del frto |

3- Descargs en Almazars. Descarge del froto =n diferesbas tobvas FEE'I:II'l e ¥ alidsd, pars su p:u:-uje.

4.- Limpiezn y kwndo el frufo. Desempokado y separacon de ramas § hojas del fruto. Ho se resizs lsvaco sigur ya que & fruto proviens directsmente del vusio del 22
and dust adhering, using potanle weber

5 - Molturacion. Se procede & maler el fruto para ello utiizaremos un Moling de Martillo. Ooberendo oon el une mess.

.- Bakito de b mesa y Extraccion del acefte. Fase de separscion Solido-Liquide.-

Dl moling la masa resuftamte paza & la Estidors parza Lrnt:rrq:erut'niueulm 18-32 prados, depende de by masa y &0 un temipo corto obtEnar una masa homages
separandiase ko solido de o liquido. Nace & soeite

7.~ Centrifugacion.- Fass de separscon liquido-iquico. De I batidors s= pars 3 Ia "Centrifugsdon Vertic

par separar el aosibs del azus versial que contiens £ fruto. Pasando & depdsitos Demnter

E- Deanter- En astos ueF-E-.':'t-:s F-Hrrmu-:zr-:'. el aceite durante unos dias parm que todas las impurems gue tiene queden depasitscas en & fondo

Yy & &OnEn oS Sromes CoR jos QU 52 ROS a8 pressntar.

5.~ Fiftrado y Almacsnamiznte - Pasado & iempo de decantscion se procede & s fifredo pars sfimirar todas lasimpurezas qus pusdsn danar sl acsits con & paso

del iempo y que BCeleren su asidacon y la perdids de sus propeesades u@uml&p‘h’ms Caon & fiftrado pasa el aceite & su deposito defimitivo de acero inox dable

£on atmistem de ritrapens &n s Ao gue relsntzan Fa odscon del producto, donds perTranecera kasts & momento de sy envassdo.

1.~ Envesedo, etiquetndo § empaquetndo - A demands del chente se procede 8 su ervesedn, etiquetaco y empagquetacs confonme & Rormatie

¥ orotooods FE'DDEII:‘D o doosmenta de sutcconkral.
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ESFEOIACACDDNES GEMNER]

COSECHA: Octubre/Moviembre

ALMACERAMIENTO: Se almacsns hesta o ersasado en depositos de acsm inoscabie oon stmosfers de NirOgEns &n s s,

WIDA UTIL: 24 meses desde ervasado

FACE: Werta al por mayor y venks dirscts restaumcion y diznke final

RANGD DE MERCADNL- Ests products &5 ficn &n vitaminas y anfoxidsntes, adecusto pars todos desce rifas 8 ardanos. Froducts motor de bs diets mediterranes.
MARIDAJE.- Excelznte pars CoCirer pescados, ensaladas, werdurs, pan, poskres y purtehriu,. pan y kodo r.ipu e cossing & :a._iu.t:mp-u'u‘h.rh'u por b susvidad con que
irecorpora & sabor & los alimentos. Muy sdecuado para sustibuir 8 ks mantequillss pars hormsear y cocinar.
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SIZE

PESO (GR)/UNI UNID/CAMA
BOTELLA VIDRIO 100mi 0,263 20
BOTELLA VIDRIO Z3OML 0,424 12
SOTELLA VIDRIO S00ML 0,958 5
LATA 250ML 0,223 23

EECOMENDACOIONES CEN ENTO

Preservar de |a Lz y del calor.
LOTE
Depasito oripan-numers| del afo de ervasado

Nombre Comercial
S

Nombre de producto

Variedad

Lote de envasado

Consumo preferente

ESPECIFICACIONES DE INTERES GENERAL

Alergencs.- Este producto no esta dedarado como sustancia slergenica [Directva 2003/8S/EC)

OMG 's: Este procucto no contine organismos modificados

GLUTEN: Ests producto no contisne =iiten ni en su compozicon natural ni shadido
FASES DE PRODUCOON Y PROCESOS APLICADOS
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